cO%UE

prontigpartenza, via

Fichi Fritti Ripieni
di Crema di Finocchiona

Carpaccio di Pomodoro Cuore di Bue
Mandorle e Katsuobushi

Tartare di Gambero Rosa,
Cetrioli Marinati al Sesamo
e Finocchietto

Zucchina alla Scapece, Fiore Fritto
Ripieno di Provola Affumicata

Gelato al Parmigiano,
Mosto di Fichi e Pan Brioche

Scarpetta del giorno
CON sugo e pane

di tutto... un po’

Condividiamo?

Un antipasto da condividere,

con una selezione dei migliori assaggi
di Corale. Per chi non vuole rinunciare
ad un esperienza di gusto completa.

Selezione di Formaggi Caprini
con Frutta e Miele Agricolo

primi amori

Tagliolini ai 32 Tuorli,
Burro e Caprigiano

Ravioli di Coda alla Vaccinara,
Pecorino e Cioccolato

Fregola con Crema di Peperone,
Bottarga e Limone Candito

Zuppetta Cacciuccata
con Pasta Rotta e Olio al Prezzemolo
Smezziamo?

Paccherata 300g Cacio, Pepe
e Gamberi Rossi e Limone

13€

13€

15€

14€

10€

14€

20€p.p

16€

16€

17€

15€

18€

35€

menu

aspetta unssecondo

Melanzane alla Brace,
Crema di Cecina e Misticanza

Ombrina Arrosto, Gazpacho di Lattuga
e Panzanella Croccante

Spiedo di Calamaro e Bietola in Zimino

Rosticciana Glassata in Birra e Senape,

Pure di Patata

e Cavolo Cappuccio Marinato
la giusta compagnia
Insalata di Radicchio

Patate Ponte con Mayo

Fagioli con le cotiche

dolci...

Tiramisu al Sifone
Crema Catalana alla Liquirizia

Torta al Cioccolato, Confettura di Fichi
e Chantilly

Sorbetto alla Pesca Bianca,
Verbena e Zenzero

Cantucci e Vin Santo

...risvegli

caffe dall’ltalia

CUORE NERO Selezione Miscela
“La Tosteria”

caffé Monorigine

BRASILE Santos
Fazenda Recanto

GUATEMALA
Huehuetenango Finca Isnul

INDIA
Chikmagalur Sargod Estate

Tisana digestiva alle Erbe e Finocchio

16€

20€
17€

18€

6€

7€

7€

6€

7€

7€

5€

6€

3€

4€

3€



