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Antipasti 

Tarte Tatin di Radicchio con Gelato al Blu 
di Camporbiano 

Radicchio Tarte Tatin with Blu Cheese  

 14€ 

 

Carciofo in Fricassea con Limone Arrosto 
Artichoke in Fricassee with Roasted Lemon 

 14€ 

 

Torta di Ceci, Battuto di Gamberi Rossi, 

Stracchino e Rucola 

Chickpeas Pie, Chopped Red Prawns, 
Stracchino Cheese and Arugula 

 14€ 

 
Tartare di Manzo, French Toast,  

Mayo ‘Nduja 

Beef Tartare, French Toast and ‘Nduja Mayo      

 16€ 

 

 

Condividiamo? 

Antipasto misto conviviale 

Sharing Appetizer  

 18€ 
P.P. 

Primi 

Tortello alla Lastra con Ragu´ di Triglia 
alla Livornese 

Grilled Tortello with Red Mullet Ragout 

 16€ 

 

Tagliatella al Sughetto di Trippa  
alla Fiorentina 

Tagliatelle with Florentine Style Tripe Sauce 

 15€  

 

Secondi 

Ombrina, Lenticchie e Bergamotto 

Croaker Fish, Lentils and Bergamot 

 18€ 

 

Pancia di Maiale, Finocchio Bbq e Caffè 

Pork Belly, Bbq Fennel and Coffee   

 18€ 

 

Dolci 

Torta all’Arancia, Gelato al Whisky            

e Mandorle    

Orange Cake, Whisky Ice Cream and Almonds 

                                               8€ 

 

Cremoso al Cioccolato, Zucca al Miso                
e Gelato ai Semi di Zucca 

Chocolate Mousse,Miso Pumpkin and 
Pumpkin Seeds Ice Cream 

 8€ 

 
 


